Trufas de chocolate
Ingredientes:
Uma embalagem de pepitas de chocolate preto para uso culinário (180gr)

100gr de açúcar em pó

100gr de manteiga

1dl de natas

2 c. sopa de vinho do porto (facultativo)

Cacau em pó q.b.

Preparação:
Juntar as pepitas de chocolate à manteiga e levar ao microondas em potencia máxima durante 4 minutos. Retira-se e mexe-se bem. Junta-se o açúcar, as natas e o vinho do porto e mexe-se muito bem. Põe-se no frio até solidificar.

Depois moldam-se bolinhas e colocam-se no frio até ficarem duras. Retira-se mais uma vez e do frio e passam-se pelo cacau em pó e para as manter frescas e em boa qualidade guardam-se em local fresco ou mesmo no frigorifico até à hora das servir.

Sugestão: Se tiver jeito para moldagem, em vez de bolinhas, podem moldar-se corações.
