Rebuçados da Paixão
Ingredientes:
0.5kg de miolo de amêndoa já livre de peles
600gr de açúcar

Óleo para untar

Folhas de obreira (folhas ou papel de obreira e hóstia é a mesma coisa, compra-se em mercearias que tenham produtos para bolos.)

Folhas de vegetal fino

Papel de seda de várias cores (lilás, vermelho, violeta…)

Preparação:
Num tacho, levar ao lume o açúcar com um pouco de água e, quando atingir o ponto em que fica ligeiramente acastanhado, juntar as amêndoas, mexer com uma colher de pau até atingir ponto de rebuçado, louro mas não escuro.
Deitar esse preparado sobre uma mesa de mármore ou inox, previamente untada com óleo, e espalma-se a mistura. Com cuidado, coloca-se sobre uma folha de obreira, cobre-se com outra folha de obreira e aconchega-se bem, calcando (se preciso usar um rolo da massa).

Depois, com uma faca, cortam-se os rebuçados, rectangulares ou quadrados, e embrulham-se, primeiro em rectângulos de papel vegetal fino e, depois, no papel de seda. 

